MENU PLAN

02. - 08. NOovEMBER 2026

WOCHENHIT Sautierte Kalbslaberli mit Butter und Zwiebeln,
Montag - Freitag Rostitaler und Tagesgemiise
TAG | MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN
Rote Peperoni Suppe Rote Peperoni Suppe Tagessuppe
oder Bouillon oder Bouillon Schwinger Homli-Auflauf
2 Schweinssteak Hawaii (Schinken, Raosti Ballchen mit Bergkase
E Kase und Ananas) mit Greyerzer geflllt und Zwiebelschweize
O | an Rotwein Jus, auf Tomaten Coulis Apfelschnitzli
= | Thymian Bratkartoffeln
Federkohlgemise
Russenzopf mit Rahm Russenzopf mit Rahm Kaffee, Milch, Tee
Linsensuppe oder Bouillon Linsensuppe oder Bouillon Tagessuppe
2 Glasierte Kalbsbrust Reichhaltiger Nudel Auflauf Boskop Apfelkuchen
t» | an Pfifferling Rahm Sauce mit Gemuse und Pilzen mit Qimiq Guss
& | Grune Nudeln mit Olivendl an Kase-Rahm Sauce und Rahmhaube
a Krautstiel-Karotten Gratin
Kleiner Coup Nesselrode Kleiner Coup Nesselrode Kaffee, Milch, Tee
Kalbfleischcreme Suppe Kalbsfleischcreme Suppe
8 Aargauer Bauerneintopf Ruhrei auf Gemuse Nest mit Rindfleisch, Gemuse
E (Schweinefleisch mit Wirz und Toast Brot und Kartoffeln
E | und Karotten) gedampfter Romanesco Chnebelbrot
= | Schnittlauch Kartoffeln
Hefe Nussgipfel Hefe Nussgipfel Kaffee, Milch, Tee
o | Pastinaken Suppe oder Bouillon Pastinaken Suppe oder Bouillon Tagessuppe
E Emmentaler Steak (Kalbsbrat mit Steinpilzravioli an leichter Poulet Salat mit Pilzen
¢ | Schinken- und Emmentaler Kase) Krauterrahmsauce und und Ananas
2 | Pommes Frites Gemusestreifen an leichtem Curry Dressing
& | Glasierte Kohlrabi und Huus Brot
o Tirolercake mit Rahm Tirolercake mit Rahm Kaffee, Milch, Tee
Solothurner Weinsuppe Solothurner Weinsuppe Tagessuppe
E Sautierter Zander (EE) Luzerner Eier Omelett mit Peperoni, und Zimtzucker
& | Art, Safran Pilaw Reis Pilzen und Kase
L. | Gedampfter Spinat mit Ei
Karamell Képfli mit Rahm Karamell Kopfli mit Rahm Kaffee, Milch, Tee
Griinerbsen Plree Suppe Griinerbsen Plree Suppe Tagessuppe
o oder Bouillon oder Bouillon Spanische Hackfleisch-
X | Sautierte Alpstein Poulet Brust Teigwaren Kravattli Pfanne Krapfen mit Blatterteig
g an Thymianjus mit Wirsing und Herbstpilzen und farbigem Blattsalat
< | Teigwaren Kravattli an Rahmsauce an Gemuse Vinaigrette
? | Broccoli Gemiise
Weisses Schokoladen Mousse Weisses Schokoladen Mousse Kaffee, Milch, Tee
Gemiusebouillon mit Sesam Gemiusebouillon mit Sesam Belegte Brote mit
o Blatterteig Geback und Markbein Blatterteig Geback hausgemachtem Zopf
X | Kalbsgeschnetzeltes Buntes Herbstgemuse (Spargeln, Ei, Thon,
% an Champignons-Rahmsauce an Krauterrahmsauce Lachs, Kase, Fleischkase
8 Kartoffelplree in der Kartoffelplree Bordire und Salami)

Herbstliche Gemiuisekreation
Quark Torte

Quark Torte

Kaffee, Milch, Tee

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch, wenn mdglich aus der Region. Ausnahmen
werden deklariert. Auskunft Uber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Kiichen-Personal




