
MENÜ PLAN 26. OKT. - 01. NOVEMBER 2026 
  

WOCHENHIT 
Montag - Freitag 

Geschwellte Kartoffeln mit feinem Raclette 
Käse überbacken, Essig Gemüse als Beilage  

 

TAG MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

M
O

N
T

A
G

 

Gemüsecremesuppe oder Bouillon 

Rinds Ragout  
mit getrockneten Tomaten 
dreifarbige Teigwaren-Müscheli 
Schwarzwurzeln mit 
Peperoniwürfeln 

Papaya-Mango Salat 

Gemüsecremesuppe oder Bouillon 

Feine Gemüse Lasagne  
mit Käse überbacken 
 
 

 
Papaya-Mango Salat 

Tagessuppe 

Walliser Rösti  
(Rösti mit Schinken, 
Tomaten und Bergkäse 
überbacken) 
 

Kaffee, Milch, Tee 

D
IE

N
S

T
A

G
 

Fenchelschaum Suppe  
oder Bouillon 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 
Pommes Frites 
Gedünstete Bohnen 

Schokoladen Creme  
mit Rum und Rahm 

Fenchelschaum Suppe  
oder Bouillon 

Käseschnitte Gärtner Art  
(Ruch - Brot, Greyerzer Käse,  
Rüebli, Ei und Rahm) Blattsalat 

Schokoladen Creme  
mit Rum und Rahm 

Tagessuppe 

Zwetschgen Kuchen 
mit Rahm Guss  
und Streusel  
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

M
IT

T
W

O
C

H
 Steinpilzsuppe oder Bouillon 

Schweinsschnitzel an Rahmsauce 
Kartoffelpüree 
Erbsli und Rüebli Gemüse 
 

Marroni Schnitte mit Rahm 

Steinpilzsuppe oder Bouillon 

Bordüre von Härdöpfelstock  
mit buntem Gemüse Ragout gefüllt 
 
 

Marroni Schnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Hausgemachte Kartoffel-
Gnocchi mit Salbei, 
Kürbiskernen, Nussbutter 
und Parmesan 

Kaffee, Milch, Tee 

D
O
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N

E
R

S
T

A
G

 Kürbis Suppe oder Bouillon 

Mildes Poulet Geschnetzeltes  
an Kokos-Curry Sauce 
Basmati Reis  
Romanesco mit Pinien 
 

Cappuccino Eisschnitte mit Rahm 

Kürbis Suppe oder Bouillon 

Gebratener Reis  
mit viel Gemüse  
und Kürbis Kernen 
 
 

Cappuccino Eisschnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Hülya unsere Mitarbeiterin 
mit türkischen Wurzeln 
macht Türkische Pide 
(Hefeteiggebäck, 
Rindshack, Gemüse) 

Kaffee, Milch, Tee 

F
R

E
IT

A
G

 

Kichererbsen-Currysuppe  
oder Bouillon 

Sautierter Sattler Saibling 
an Safransauce 
Salzkartoffeln  
Blattspinat mit Sesam 

Zitronen Cake mit Rahm 

Kichererbsen-Currysuppe  
oder Bouillon 

Verlorenes Ei auf Blattspinat  
mit Sauce Hollandaise 
Salzkartoffeln 
 

Zitronen Cake mit Rahm 

Tagessuppe 

Süsse Pfannkuchen  
mit Himbeer - Konfitüre 
und Puderzucker 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
A

M
S

T
A

G
 

Basler Mehlsuppe mit  
Emmentaler Käse oder Bouillon 

Saftiger Kalbsbraten  
an Pilzrahmsauce  
Rösti Kroketten 
Krautstielgemüse 

Vanille Creme mit Kirsch und Rahm 

Basler Mehlsuppe mit  
Emmentaler Käse oder Bouillon 

Pilzragout  
an Kräuter-Cognacrahmsauce  
im Rösti Pastetchen  

Vanille Creme  
mit Kirsch und Rahm 

Tagessuppe 

Teigwaren Makronen 
an Bologneser Sauce mit 
Parmesan 
Apfelmus 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
O
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N
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A

G
 

Bouillon mit Herbstpilzen 
und Gemüse 

Rosa gebratener Rindshohrücken 
an Grüner Pfeffer Sauce  
Butter Chnöpfli 
Rotkraut mit Maroni 

Meringue  
mit Mokka Glace und Rahm 

Bouillon mit Herbstpilzen 
und Gemüse 

Feiner Chnöpfli Auflauf  
mit viel Gemüse und Pilzen  
an Käsesauce 
 

Meringue  
mit Mokka Glace und Rahm 

 

Belegte Brote mit 
hausgemachtem Zopf 
(Spargeln, Ei, Thon, 
Lachs, Käse, Fleischkäse 
und Salami) 
 
Kaffee, Milch, Tee 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch, wenn möglich aus der Region. Ausnahmen 
werden deklariert. Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Küchen-Personal 

 


