MENU PLAN

14. - 20. SEPTEMBER 2026

WOCHENHIT
Montag - Freitag

Spaghetti an einer leichten Rahmsauce
mit Poulet Brust- und Gemiusestreifen

TAG | MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN
Rosenkohl Suppe Rosenkohl Suppe Tagessuppe
mit Brotwirfeln oder Bouillon mit Brotwirfeln oder Bouillon Schwinger Hornli Auflauf
O | Glasierte gefiillte Kalbsbrust Dreifarbige Makronen mit Bratchugeli,
E an Rotwein Sauce mit Morcheln, Steinpilzen Schabziger und
o Polenta mit Parmesan und Gemlse Zwiebelschweize
= | Gediinstete Butterbohnen an samiger Rahmsauce Apfelmus
Brombeeren Creme in der Brombeeren Creme in der
Schokoladenkrone Schokoladenkrone Kaffee, Milch, Tee
Kokossuppe mit Curry Kokossuppe mit Curry Tagessuppe
oder Bouillon oder Bouillon Saftiger
2 Poulet Oberschenkel mit Krauter- Kartoffel — Gemise Strudel Appenzeller Rahm Flade
5 | Seitlingen an Marsala Sauce an Krauter - Sauerrahmsauce mit Birnen Chusi und
& | Rosmarin Kartoffelschnitze Birnen Wirfeln
A | Artischocken-Karotten Gemlise
Blatterteig Cornets mit Blatterteig Cornets mit
Vanillecreme Vanillecreme Kaffee, Milch, Tee
Selleriecreme Suppe oder Bouillon | Selleriecreme Suppe oder Bouillon | Tagessuppe
5 Saftiger Kaseschiblig Knusprig gebackene Tofu Wiirfel Bindnerfleisch Rdéllchen
g an BBQ-Sauce an BBQ-Sauce mit gefulltem Ei, saftige
F | Backerinnen Kartoffeln Béackerinnen Kartoffeln Melone und
S | Gratinierte Tomate Gratinierte Tomate «Chnebel» Brot
Ananas Salat mit Maraschino Ananas Salat mit Maraschino Kaffee, Milch, Tee
o | Steinpilzcreme Suppe oder Bouillon | Steinpilzcreme Suppe od. Bouillon | Tagessuppe
E Muotathaler Hirschgeschnetzeltes Reichhaltige Spatzli Pfanne Luzerner Fleisch Weggen
@ | an Cognac-Rahmsauce mit viel Gemuse, Pilzen, garniert mit gekochten
g Krauterspatzli ) Rosenkonhl Gemise Salaten
% Geschmortes Rotkraut mit Apfeln Bergkase und Rahm
o Eisschnitte mit Rahm und Guetzli Eisschnitte mit Rahm und Guetzli Kaffee, Milch, Tee
Reiscreme Suppe oder Bouillon Reiscreme Suppe oder Bouillon Tagessuppe
© | Sautierte Lachsforelle Knusprige Késeschnitte Geriebener Apfel Kuchen
é mit Rosa Pfeffer Butter mit Ruchbrot, Tomaten, mit Rahm-Eier Guss
L | Schnittlauch Kartoffeln Gemdusestreifen,
L | Kleines Ratatouille Bergkase und Spiegelei
Schokoladen Creme mit Rahm Schokoladen Creme mit Rahm Kaffee, Milch, Tee
Gemiusesuppe oder Bouillon Gemiusesuppe oder Bouillon Tagessuppe
o | Schweins Steak mit Krauterkruste | Spanische Safran Reispfanne Tafelspitz Carpaccio
i Bunter Gemisereis mit viel Gemise an Kurbiskernvinaigrette,
g Stangensellerie-Datteltomaten und Omeletten Streifen Salatbouquet
(7) Gemise und Pariser Brot
Royal Schnitte mit Rahm Royal Schnitte mit Rahm Kaffee, Milch, Tee
Bouillon mit Kase-Schoberl Bouillon mit Kase-Schoberl Belegte Brote mit
2 Kalbshackbraten mit Perlzwiebeln Samiger Kartoffel Gratin hausgemachtem Zopf
E und Eierschwammli mit herbstlicher Gemuse Garnitur (Spargeln, Ei, Thon,
% Kartoffel Gratin und Waldpilzen Lachs, Kase, Fleischkase
) | Herbstliche Gemusekreation und Salami)

Zuger Kirsch Cake

Zuger Kirsch Cake

Kaffee, Milch, Tee

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch, wenn moglich aus der Region. Ausnahmen
werden deklariert. Auskunft tber Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Kiichen-Personal




