
 

MENÜ PLAN 07. – 13. SEPTEMBER 2026 
  

WOCHENHIT 
Montag - Freitag 

Hausgemachte Gitzi Ravioli mit 
Nussbutter, frischen Pilzen und Kräutern 

 

TAG MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

M
O

N
T

A
G

 

Zucchetti Schaum Suppe  
oder Bouillon 

Appenzeller Schweins Cordon Bleu 
Pommes Frites 
Glasierte Karotten 
 
 

Apfel Streuselschnitte mit Rahm 

Zucchetti Schaum Suppe  
oder Bouillon 

Zucchini Cordon Bleu  
mit Appenzeller Käse 
Pommes Frites 
Glasierte Karotten 
 

Apfel Streuselschnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Mediterraner Cervelat 
Salat mit Auberginen, 
getrockneten Tomaten 
an mildem  
Balsamico Dressing 
Huus Brot 

Kaffee, Milch, Tee 

D
IE

N
S

T
A

G
 Bündner Gerstensuppe  

oder Bouillon 

Wild Bratwurst an Preiselbeer Jus  
Hausgemachte Butter Knöpfli 
Sautierter Rosenkohl 

Blaubeeren Blechkuchen 

Bündner Gerstensuppe  
oder Bouillon 

Kleiner Pfannkuchen  
mit Waldpilz Füllung  
auf Gemüse Beet 

Blaubeeren Blechkuchen 

Tagessuppe 

Sämiges Bircher Müesli 
mit viel Früchten,  
Beeren und Rahm 
Para Pan Brot 

Kaffee, Milch, Tee 

M
IT
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Blumenkohlcreme Suppe  
oder Bouillon 

Sautierte Mais Poularden Brust (F) 
an Morchel Sauce  
Butter Teigwaren Zöpfli 
Gedämpfter Romanesco 
 

Eisschnitte mit Rahm und Preussen 

Blumenkohlcreme Suppe  
oder Bouillon 

Überbackener  
Teigwaren Zöpfli Auflauf  
mit viel Gemüse, Bergkäse  
und Zwiebel Schweitzi 
Apfelmus 

Eisschnitte mit Rahm u. Preussen 

Tagessuppe 

Luftiger Flammkuchen  
mit Sauerrahmsauce, 
Emmentaler Käse,  
Speck und Zwiebeln 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

D
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 Kürbiscreme Suppe oder Bouillon 

Wiener Kalbsrahmgulasch  
(Paprika Rahmsauce) 
Kartoffelstock 
Buntes Herbst Gemüse  

Katalanische Creme 

Kürbiscreme Suppe oder Bouillon 

Mediterraner Gemüse Auflauf 
mit Basilikum und Dörr Tomaten 
 
 

Katalanische Creme 

Tagessuppe 

Leichte Siedfleisch Suppe 
mit Gemüse und 
knusprigem Ruch Brot 

 
Kaffee, Milch, Tee 

F
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Kartoffel-Steinpilzsuppe  
oder Bouillon 

Lachsmedaillon (SCO) 
an Kräuterrahmsauce 
Safran Risotto mit Mascarpone 
Blattspinat 

Tiramisu Schnitte 

Kartoffel-Steinpilzsuppe  
oder Bouillon 

Safran Risotto mit Mascarpone 
und Blattspinat Streifen 
 
 

Tiramisu Schnitte 

Tagessuppe 

Kaiser Schmarren 
mit Zwetschgen Röster  
und Zimt 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
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Grünerbsensuppe oder Bouillon 

Saftiges Rippli  
und geräucherter Speck 
Salzkartoffeln 
Geschmorte Dörrbohnen  
mit Dörrbirnen 

Pastel de Nata  

Grünerbsensuppe oder Bouillon 

Flaches Eier Omelette gefüllt  
mit Rahm Spinat und Ricotta 
mit Käse überbacken 
 
 

Pastel de Nata  

Tagessuppe 

Urchige Älpler Makronen 
mit Kartoffeln, Rahm  
und Bergkäse 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
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Bouillon mit Siedfleischwürfeln 

Muotathaler Hirschpfeffer mit Pilzen 
Schupfnudeln mit Mohn  
Geschmortes Rotkraut 

Bayrische  
Schokoladen Creme mit Rahm 

Bouillon mit Gemüsewürfeln 

Schupfnudeln mit frischem 
Waldpilz-Gemüse Ragout 
 

Bayrische  
Schokoladen Creme mit Rahm 

Belegte Brote mit 
hausgemachtem Zopf 
(Spargeln, Ei, Thon, 
Lachs, Käse, Fleischkäse 
und Salami) 

Kaffee, Milch, Tee 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch, wenn möglich aus der Region. Ausnahmen 
werden deklariert. Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Küchen-Personal 

 


