
MENÜ PLAN 03. - 09. AUGUST 2026 
 

 

WOCHENHIT 
Montag - Freitag 

Heisse Schweinswürstchen mit Senf 
und Kartoffelsalat 

 

TAG MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

M
O

N
T

A
G

 

Weisse Gemüsesuppe  
oder Bouillon 

Rosa gebratenes Lamm Entrecôte 
(AUS) an Minze Sauce 
Kartoffel Gratin, kleines Ratatouille 

Eisschnitte mit Rahm 

Weisse Gemüsesuppe  
oder Bouillon 

Knuspriger Gemüsestrudel  
mit Sauerrahm - Kräutersauce  
 

Eisschnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Hausgemachte Sülzli  
mit Gemüse und Schinken  
auf Zupfsalat 
 

Kaffee, Milch, Tee 

D
IE

N
S

T
A

G
 Kerbelcreme Suppe oder Bouillon 

Paniertes Schweinskotelette 
Kräuter Spaghetti 
Gratinierte Tomate 

Gugelhopf mit Baileys und Rahm 

Kerbelcreme Suppe oder Bouillon 

Paniertes Zucchinischnitzel 
Kräuter Spaghetti 
Gratinierte Tomate 

Gugelhopf mit Baileys und Rahm 

Tagessuppe 

Zwetschgen- Kuchen  
mit Mandel- Mürbeteig 
und Rahm Guss 

Kaffee, Milch, Tee 

M
IT

T
W

O
C

H
 

Reichhaltige Gemüse Suppe  
oder Bouillon 

Kalter Roastbeef Teller  
mit Tatarsauce, Melonen, 
Bratkartoffeln,  
kleiner Blattsalat 

Rahmcrèmeschnitte 

Reichhaltige Gemüse Suppe  
oder Bouillon 

Randen Carpaccio  
mit feinem Pastinaken Mousse 
 
 

Rahmcrèmeschnitte 

Tagessuppe 

Käseschnitte mit  
Ruch Brot, Schinken, 
Tomaten, Gemüsestreifen 
und Bergkäse  
Eisberg Salat 

Kaffee, Milch, Tee 

D
O

N
N

E
R

S
T

A
G

 Mediterrane Gemüsesuppe  
oder Bouillon 

Zartes Kalbs Geschnetzeltes 
mit Pilzen an Rahmsauce  
Butternudeln 
Gedünstetes Karotten Gemüse 

Mascarpone Kaffee Creme 

Mediterrane Gemüsesuppe  
oder Bouillon 

Goldig überbackene 
Gemüselasagne 
 

 
Mascarpone Kaffee Creme 

Tagessuppe 

Landrauchschinken  
mit Grillgemüse,  
leichte Jogurt-Sauce  
mit Gurkenstreifen und Dill, 
türkisches Fladen Brot 

Kaffee, Milch, Tee 

F
R

E
IT

A
G

 

Brokkoli Creme Suppe  
oder Bouillon 

Seelachs Nuggets (NL)  
mit Tiroler Sauce 
Salzkartoffeln 
Sämiges Mangold Gemüse  

Schokoladen-Kokos Schnitte 

Brokkoli Creme Suppe  
oder Bouillon 

Kleiner Pfannkuchen  
gefüllt mit Ricotta und Mangold 
goldgelb überbacken 
auf kleinem Gemüse 

Schokoladen-Kokos Schnitte 

Tagessuppe 

Herzhafter österreichischer 
Apfelstrudel  
mit Vanille Sauce  

 
 
Kaffee, Milch, Tee 

S
A

M
S

T
A

G
 

Kartoffelpüree Suppe  
mit Steinpilzen oder Bouillon 

Truthahn Schnitzel in Kokospanade 
Curry Mousseline 
Bunter Gemüsereis 
Gedünsteter Romanesco 

Frischer Fruchtsalat  
mit Apfelsorbet 

Kartoffelpüree Suppe  
mit Steinpilzen oder Bouillon 

Tofu-Gemüse Ragout  
in Curry Mousseline Sauce 
angerichtet im Reis Ring 

 
Frischer Fruchtsalat  
mit Apfelsorbet 

Tagessuppe 

Plain Pigna  
(Bündner Röstiauflauf  
mit Trockenfleisch) 
Apfelmus 

 
 
Kaffee, Milch, Tee 

S
O

N
N

T
A

G
 

Rinds Kraftbrühe mit Champignons  
und Gemüsestreifen 

Schweinsschulter Braten mit Äpfeln  
an Calvados Sauce 
Gebackene Dauphine Kartoffeln 
Saisonales Gemüsekreation 

Eiercognac Rahmgefrorenes  

Gemüse Kraftbrühe mit 
Gemüsestreifen 

Reichhaltiger Gemüse Teller  
mit verlorenem Ei und  
gebackenen Kartoffel Rosetten 
 

Eiercognac Rahmgefrorenes 

Belegte Brote mit 
hausgemachtem Zopf 
(Spargeln, Ei, Thon, 
Lachs, Käse, Fleischkäse 
und Salami) 
 
Kaffee, Milch, Tee 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Brot, wenn möglich aus der Region. Ausnahmen 
werden deklariert. Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Küchen-Personal 

 


