
MENÜ PLAN 28. JUNI – 4. JULI 2021 
  

WOCHENHIT 
Montag - Freitag 

Frittierte Lachsnocken auf buntem 
Blattsalat an Apfel-Balsam Dressing  

 

TAG MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

M
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Gemüsepüree Suppe  
mit Brotwürfel oder Bouillon 

Truthahn Geschnetzeltes 
Stroganow 
Orientalischer Reis 
Gedünsteter Romanesco 

Erdbeeren Salat mit Portwein 

Gemüsepüree Suppe  
mit Brotwürfel oder Bouillon 

Orientalische Reis Pfanne mit viel 
Gemüse, Sojasprossen, Erbsen 
und Eierstreifen 
 

Erdbeeren Salat mit Portwein 

Tagessuppe 

Waldfest (Cervelat, 
Landjäger, Käse und 
Essiggurken) 
Ruch Brot 
 

Kaffee, Milch, Tee 

D
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Solothurner Weinsuppe  
oder Bouillon 

Glasierte Kalbsbrust Schnitte  
in Merlot 
Nudeln 
Geschmorte grüne Bohnen 

Eisschnitte mit Rahm 

Solothurner Weinsuppe  
oder Bouillon 

Urchiger Nudelauflauf  
mit Gemüse und Bergkäse 
Apfelmus 
 

Eisschnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Feine Fotzelschnitten  
mit Zimt Zucker  
Frisches Aprikosen 
Kompott  
 

Kaffee, Milch, Tee 

M
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Gerstencreme Suppe oder Bouillon 

Hamburger mit gebackenen 
Zwiebelringen und Jus 
Marinierte Kartoffelspalten 
Erbsen und Karotten 
 

Bananen-Quimic Creme 

Gerstencreme Suppe od. Bouillon 

Haferflocken Burger  
mit Zwiebeln und Jus 
Marinierte Kartoffelspalten 
Erbsen und Karotten 
 

Bananen-Quimic Creme 

Tagessuppe 

Spaghetti mit 
Datteltomaten, Schinken, 
Speck und Basilikum  
an leichter 
Frischkäsesauce 

Kaffee, Milch, Tee 
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 Brotsuppe mit Lauch oder Bouillon 

Poulet Schenkel grilliert 
mit Peperonata 
Kartoffelstock 
Gedünstete Fenchelstreifen 

Schokoladen Kokosschnitte  
mit Rahm 

Brotsuppe mit Lauch oder Bouillon 

Bordüre von Kartoffelstock  
mit frischem Waldpilz- 
Gemüse Ragout 
 

Schokoladen Kokosschnitte  
mit Rahm 

Tagessuppe 

Milder Siedfleisch Salat an 
Gemüse Vinaigrette Sauce 
Geschwellte Kartoffeln 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 
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Reichhaltige gebundene 
Gemüsesuppe oder Bouillon 

Feiner Zwiebel-Käse-Speck 
Kuchen mit gekochten Gemüse- 
Salaten 

Mascarpone Creme mit Mango 

Reichhaltige gebundene 
Gemüsesuppe oder Bouillon 

Feiner Zwiebel-Käse-Lauch 
Kuchen mit gekochten Gemüse- 
Salaten 

Mascarpone Creme mit Mango 

Tagessuppe 

Geriebener Apfelkuchen 
mit Zimt-Joghurt Guss 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 
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Blumenkohl Creme Suppe  
oder Bouillon 

Tranchen vom Schweins Nierstück 
an Morchel Sauce 
Gebratene Schupfnudeln 
Auberginen-Tomaten Gratin 

Nougat Eistorte mit Rahm 

Blumenkohl Creme Suppe  
oder Bouillon 

Gebratene Schupfnudeln  
mit frischen Eierschwämmli  
und Gemüse Streifen 
 

Nougat Eistorte mit Rahm 

Tagessuppe 

Trockenfleischteller mit 
grünen Oliven, Saftige 
Melone und Tomaten  
mit Mozzarella 
Bauern Brot 

Kaffee, Milch, Tee 

S
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Bouillon mit Eierstich 

Rindshuft Steak an Teufelssauce 
Polenta mit Parmesan 
Buntes Saisongemüse 
 

Vanille Parfait mit Beeren Sauce 

Bouillon mit Eierstich 

Gebackenes Polenta Köpfchen  
auf saisonalem Mischgemüse  
Mit gebratenen Steinpilzen 
 

Vanille Parfait mit Beeren Sauce 

Feines Spargel-, Ei-, 
Schinken-  
und Thunfisch- Brötli  
mit hausgemachtem Zopf 

 
Kaffee, Milch, Tee 

 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch, wenn möglich aus der Region. Ausnahmen werden 
deklariert. Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Küchen-Personal 

 


