
MENÜ PLAN 26. SEPTEMBER -  02. OKTOBER 2022 
  

WOCHENHIT 
Montag - Freitag 

Pfifferling Risotto mit Berner Küssli 
(Hartkäse mit Gewürzen) 

 

TAG MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

M
O

N
T

A
G

 

Gemüsepüree Suppe oder Bouillon 

Gebratener Fleischkäse  
mit Spiegelei und Jus 
Rosmarin Bratkartoffeln 
Rahmspinat Püree 

Frischer Frucht Salat mit Rahm 

Gemüsepüree Suppe od. Bouillon 

Kartoffel Gemüse Strudel  
an Kräuter Sauerrahm Sauce 
 
 

Frischer Frucht Salat mit Rahm 

Tagessuppe 

Spaghetti mit Schinken 
und Speck an Eier- Käse- 
Kräuter Sauce 
 

Kaffee, Milch, Tee 

D
IE

N
S

T
A

G
 

Linsen-Gemüse Suppe  
oder Bouillon 

Poulet Geschnetzeltes  
an Stroganoff Sauce  
Butternudeln 
Gedünstetes Röschen Gemüse 

Gestürzte Mandelcreme  

Linsen-Gemüse Suppe  
oder Bouillon 

Flaches Eier Omelette  
mit Gemüse, Pilzen und Kräuter  
 
 

Gestürzte Mandelcreme 

Tagessuppe 

Aprikosen Kuchen  
mit Quark-Mürbeteig  
und Rahm Guss 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

M
IT

T
W

O
C

H
 

Kichererbsen-Gemüse Suppe  
oder Bouillon 

Rehgeschnetzeltes  
an Preiselbeer Rahm Sauce  
Süsskartoffel Püree 
Rosenkohl, glasierte Marroni 

Macadamia Rahmglace 

Kichererbsen-Gemüse Suppe  
oder Bouillon 

Bordüre von Härdöpfelstock  
mit verlorenem Ei  
im Gemüse Nest 
 

Macadamia Rahmglace  

Tagessuppe 

Reichhaltiger Käse Teller 
mit Weich- und Hartkäsen, 
Trauben und Baumnüssen 
Geschwellte Kartoffeln 
 

Kaffee, Milch, Tee 

D
O
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S
T

A
G

 Geflügelcreme Suppe oder Bouillon 

Schweins Krusten Braten  
mit Barbecue Sauce 
Kürbis Risotto mit Mascarpone  
Geschmorte grüne Bohnen 

Vanille Törtchen mit Beeren 

Geflügelcreme Suppe od. Bouillon 

Gebratene Butternuss Kürbis 
Schnitzel mit Morcheln 
auf Mascarpone Risotto 
 

Vanille Törtchen mit Beeren 

Tagessuppe 

Goldbraune Rösti mit 
Gemüsestreifen und Käse 
überbacken dazu 
Chipolata Würstchen   

Kaffee, Milch, Tee 

F
R

E
IT

A
G

 

Lauchcreme Suppe oder Bouillon 

Fischknusperli im Tempura Teig  
mit Tartar Sauce 
Schnittlauch Kartoffeln  
Blattspinat 

Vermicelles mit Rahm u. Meringue 

Lauchcreme Suppe oder Bouillon 

Knusprig gebackene Gemüse  
im Tempura Teig  
mit Tartare Sauce 
Schnittlauch Kartoffeln, Blattspinat 

Vermicelles mit Rahm u. Meringue  

Tagessuppe 

Griesschnitte  
mit Zimtzucker  
und Apfelmus 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
A

M
S

T
A

G
 Brot-Suppe oder Bouillon 

Feines Thai Curry (Kalbfleisch) 
Basmati Reis mit Gemüse 
Gedünsteter Romanesco 

Eisschnitte mit Rahm 

Brot-Suppe oder Bouillon 

Buntes Thai Gemüse Curry 
angerichtet im Basmati Reis Ring 
Romanesco 

Eisschnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Herbstliche Steinpilz 
Ravioli an Kerbel Sauce 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
O
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N

T
A

G
 

Bouillon mit Käse Schnittchen 

Rosa gebratenes Roastbeef  
mit Bearnaise Sauce 
Rösti Kroketten 
Glasiertes Wurzel Gemüse 

Qimic Passionsfrucht Creme 

Bouillon mit Käse Schnittchen 

Herbstlicher Gemüse Teller 
mit Rösti Kroketten 
(Rosenkohl, Rotkohl, Maroni, 
Pilzen und Früchten) 

Qimic Passionsfrucht Creme  

Kalte Platte mit Schweizer 
Käse, Rauchfisch und 
kaltem Fleisch  
Hausgemachter Zopf 
 

Kaffee, Milch, Tee 

 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch, wenn möglich aus der Region. Ausnahmen werden 
deklariert. Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Küchen-Personal 

 


