
MENÜ PLAN 24. – 30. JANUAR 2022 
  

WOCHENHIT 
Montag - Freitag 

Paniertes Lammkotelett an Preiselbeer- Jus 
mit Pommes Williams und Tagesgemüse 

 

TAG MITTAGESSEN VEGETARISCH ABENDESSEN 

M
O

N
T

A
G

 

Lauch Cremesuppe oder Bouillon 

Sautiertes Kalbs Adrio mit Jus 
Spinat Nudeln 
Vichykarotten 

Eisschnitte mit Rahm 

Lauch Cremesuppe oder Bouillon 

Grüne Teigwaren  
an Tomatensauce mit Parmesan 

 

Eisschnitte mit Rahm 

Tagessuppe 

Feiner Käse-Speck 
Kuchen mit Eier Guss 
Apfel-Kohlrabi Salat 

Kaffee, Milch, Tee 

D
IE

N
S

T
A

G
 

Gemüsepüree Suppe oder Bouillon 

Zartes Rippli und Siedfleisch  
mit Meerrettichsauce 
Gedämpfte Kartoffel Spalten 
Sautiertes Bohnen Gemüse  

Vanille Creme im Töpfchen 

Gemüsepüree Suppe od. Bouillon 

 

Knuspriger Gemüsekuchen mit 
Hüttenkäse 

Vanille Creme im Töpfchen 

Tagessuppe 

 

Nidlechueche mit 
Früchtesauce 
 
Kaffee, Milch, Tee 

M
IT

T
W

O
C

H
 

Karotten-Orangen Cremesuppe 
oder Bouillon 

Saftiger Kalbs Hackbraten in Jus 
Luftiges Kartoffelpüree 
Erbsen französische Art 
 
Mississippi Cake mit Rahm 

Karotten-Orangen Cremesuppe 
oder Bouillon 

Härdöpfelstock Bordüre  
gefüllt mit Waldpilz Ragout  
an Weisswein Kräuter Sauce 
 
Mississippi Cake mit Rahm 

Tagessuppe 

Vittello Tonnato 
(Kalbsfleisch kalt 
aufgeschnitten mit 
Thonsauce) garniert mit 
gefülltem Ei  

Kaffee, Milch, Tee 

D
O

N
N

E
R

S
T

A
G

 Bündner Gerstensuppe  
oder Bouillon 

Pouletbrust Streifen  
an süss-saurer Sauce 
Basmati Gemüse Reis 
Gedämpfter Romanesco 

Hefe Nussschnecke 

Bündner Gerstensuppe  
oder Bouillon 

Buntes Gemüseragout  
an süss-saurer Sauce 
Basmati Reis 
Gedämpfter Romanesco 

Hefe Nussschnecke 

Tagessuppe 

Hausgemachte Rindfleisch 
Lasagne goldgelb 
überbacken 

 
Kaffee, Milch, Tee 

F
R

E
IT

A
G

 

Geflügel Kokos Suppe  
oder Bouillon 

Seelachsfilet in Knusper-Panade, 
Kräuter Mayonnaise 
Salzkartoffeln 
Blattspinat 

Rahm Glace mit Ragusa 

Geflügel Kokos Suppe  
oder Bouillon  

Teigwarenauflauf mit 
Gemüsewürfeln  
an Käserahmsauce 
 

Rahmglace mit Ragusa 

Tagessuppe 

 
Griessbrei mit Waldbeeren 
 
 
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
A

M
S

T
A

G
 

Grünerbsenpüree Suppe oder 
Bouillon 

Geschnetzelte Kalbsleber  
in Butter mit Zwiebeln 
Kartoffel Röschti 
Brokkoli mit Sesam 

Mini Vanille Cremeschnitte 

Grünerbsenpüree Suppe oder 
Bouillon 

Knusprig gebackene  
Kartoffel-Gemüse Röschti  
mit Spiegelei 
 
Mini Vanille Cremeschnitte 

Tagessuppe 

 
Chäshörnli mit 
gebackenen Zwiebelringen 
und Apfelmus   
 

Kaffee, Milch, Tee 

S
O

N
N

T
A

G
 

Gemüse Bouillon mit Käseflädli 

Thurgauer Braten an Bratenjus mit 
Serviettenknödel  
Erbsli und Rüebli  

Preiselbeeren Parfait garniert mit 
Früchten 

Gemüse Bouillon mit Käseflädli 

Brokkoli Flan auf leichter 
Frischkäsesauce 

 

Preiselbeeren Parfait garniert mit 
Früchten 

 
Feine belegte Brote mit 
hausgemachtem Zopf 

 
 

Kaffee, Milch, Tee 

 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer-Fleisch. Aus der Region, Ausnahmen werden deklariert.  
Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Service- oder Küchen Personal 

 


